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Présentation

La formation de Technicien Spécialisé « Conditionnement et Valorisation des Produits Agricoles » est
un dipléme de niveau bac+2. Elle vise a former les étudiants sur les techniques de conditionnement
et de valorisation des produits agricoles et sur les méthodes de travail les plus efficaces pour obtenir
de bons rendements des lignes de production, en plus de plusieurs aspects pratiques liés a la qualité,
et a la gestion de la main d'ceuvre... Ce programme est dispensé pour répondre aux besoins du
secteur de I'agroalimentaire, notamment les stations de conditionnement des primeurs au niveau de
la région de Souss Massa, en plus de toutes les activités liées a la valorisation des produits agricoles
et de terroir au Maroc.

La formation est organisée en alternance, ce qui signifie que les étudiants suivent a la fois des cours
théoriques et pratiques dans le but de développer de solides compétences professionnelles et de se
préparer a une carriére dans le secteur agroalimentaire.
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Durée Lieu Rythme Langue
2 années Institut des Techniciens Spécialisés en Horticulture Temps plein Francais
et Commercialisation d’Ait Melloul (I'lTSHC d"Ait Melloul)
au Complexe Horticole d’Agadir.
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POUR PLUS D”INFORMATIONS SUR LES CONDITIONS D°ACCES, LE DOSSIER ET LES MODALITES D’ INSCRIPTION,
VEUILLEZ CONTACTER L ADMINISTRATION ET/0U CONSULTER NOTRE SITE WEB
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© _Programme

Semestre 1 (692 Heures)
- Langues et informatique (1)
Sciences fondamentales et applications
Sciences de base
Bases de production horticole
Bases de conditionnement (1)
Stages / travaux pratiques / ateliers

Semestre 2 (544 Heures)
- Langues et informatique (2)
Sciences de la production
Connaissances des ennemis de cultures
Bases de conditionnement (2)
Stages & travaux pratiques
Entrepreneuriat




Stages

Pendant cette formation, les étudiants effectuent des stages en alternance dans le but de permettre aux
étudiants de mettre en pratique les connaissances acquises, de développer les compétences dans le
domaine de conditionnement et de valorisation des produits agricoles en situation réelle, et de découvrir
le monde professionnel, les spécificités du travail et les conditions d’exercice du métier.
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Carriere

Diplome

Technicien Spécialisé « Conditionnement et Valorisation des Produits Agricoles »

Profil / Compétences a acquérir

Le Technicien Spécialisé en Conditionnement et Valorisation des Produits Agricoles opére, en général,
dans le secteur agricole (production végétale) et agroalimentaire. |l ceuvre dans des unités de
conditionnement, de valorisation et de stockage. Il intervient lors de la réalisation des différentes étapes
du processus de poste-récolte, de la réception de la matiére premiére jusqu'au conditionnement et
stockage du produit final.

Ses principales missions sont les suivantes :

° Assurer, coordonner 'approvisionnement en matiéres premiéres et intrants
. Superviser les lignes de production

° Controler la qualité des matiéres premiéres et des produits finis

. Gérer le personnel de I'unité de production

Il travaille en équipe sous la responsabilité d’'un chef hiérarchique (chef d’exploitation, chef de production,
chef de conditionnement...). Il collabore aussi avec plusieurs intervenants (fournisseurs des matiéres
premiéres et intrants, responsable magasinier, responsable laboratoire, responsable logistique,
responsable de maintenance...).
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Débouchés

Le titulaire de ce diplome peut travailler dans :

Les unités de conditionnement et de stockage des produits agricoles
Les grandes exploitations agricoles

e Les entreprises de l'industrie-agroalimentaire

e Les organismes de controéle des produits agricoles

e Les services et organismes publics et semi-publics :

- ONSSA

- Morocco Food EX
e Les sociétés de service (bureaux d’études et conseils, organismes d’accompagnement...)

e Les organisations professionnelles (associations de producteurs et de conditionneurs, chambres d’agricultu-
re, fédérations interprofessionnelles, coopératives des produits de terroir...)

Cette carriére professionnelle est liée généralement 4 plusieurs postes /fonctions. Aprés une expérience
solide, le technicien peut évoluer vers des postes de responsabilité, ou créer sa propre entreprise.

Les lauréats peuvent aussi continuer leur formation via les passerelles offertes par le systéme d’enseignement

marocain privé et public.
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B.P. 121 Ait Melloul 80150 - Agadir

Tél:05 28 24 10 06/ 05 28 24 01 55

Fax:05 28 24 22 43 - contact@cha-agadir.ma

www.cha-agadir.ma
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